
 

 

 1Mad, hygiejne og mikroorganismer  

 

Mål temperaturen 1 

Mål temperaturen forskellige steder. Hvad viser termometeret ?Farv søjlen på termometeret, så den viser 

temperaturen
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Hvor skal maden opbevares? 

Sæt pil fra madvarerne til det rigtige sted. 

 

 

Fryser   Køleskab   Skab   Kurv 
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Vask hænder  
Det er rigtig vigtigt at få vasket hænder inden man rører ved madvarer og får at vise jer, hvor vigtigt det er 

skal I se den lille film ”Blå Kylling”. 

Filmen ligger på MOODLE – og der er et link her. 

Film om ”blå kylling” 

 

Når I har set filmen skal I lave denne lille ”Vaske hænder opgave” 
Klip ud og sæt billederne i den rigtige rækkefølge. 

 

 

-  tør hænderne 

-  gør hænderne våde 

-  kom sæbe på hænderne 

-  vask hænder 
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https://youtu.be/e7Uf6xYfSCw

